


 
     Welkom bij Lunia 
 
 
          Menu’s 
   Verrassingsmenu 3 gangen 38,50 
Verrassingsmenu 4 gangen 44,50 
Verrassingsmenu 5 gangen 53,50 
 
Vegetarisch verrassingsmenu 3 gangen 34,50 
Vegetarisch verrassingsmenu 4 gangen 39,50 Vegetarisch verrassingsmenu 5 gangen 46,00 
 
 
*Bijpassende wijn per gang 7,00 
Heeft u liever een kleinere portie, wilt u dit dan aangeven? 
 
 
	 
Lunia Gourmand menu

                  Asperges crème soep met gerookte kip en bosui
                                                   ****
Asperges, boerenham, nieuwe kriel aardappel, boterjus , gekookt ei , peterselie
                                                
                                                         Of 

Asperges gepocheerde zalm ,hollandaise saus ,nieuwe kriel aardappel

                                                   ****
Chocolade lava cake, aspergesmeringue , caramel roomijs

3 gangen asperges boerenham €40,50
3 gangen asperges zalm €39,50



 
  
 
  

Voorgerechten

Brood  3,50 p.p.
Ambachtelijk bolletje met olijfolie en zeezout

Kalf 14,75
Torentje van dungesneden kalfsvlees met een krokant van nori, mayonaise van kappertjes en ansjovis

Gamba 15,00
Gebakken gamba met witlof, gember en quinoa

Kip 13,75
Bavarois van pomodori met gerookte kip en basilicum crème


Koolrabi 12,25
In zout gegaarde koolrabi met hazelnoot puree, duxelles en krokante tuille kerrie

Soep

Paprika 8,75
Soep van geroosterde paprika met ras el hanout kruiden

Bouillon 8,75
Gemaakt van venkel met kalfssukade


Voor de kinderen kunt u vragen naar chefs suggesties.
    

 Hoofdgerechten 


Heekfilet 27,25
Heekfilet met kruidenkorst, truffelpasta en gele bieten hollandaise

Vis van de dag 29,75
Geserveerd met 3 bereidingen van topinamboer, wilde spinazie en mosterd saus


Bavette 30,00
Bavette van rund , ingelegde bosui, polenta en saus van rode biet


Kalfsentrecote 29,50
Kalfsentrecote met pomme dauphine  en vocjus 


Rode Biet 21,50
Rode biet Wellington geserveerd met vega jus en duxelles



Bij alle hoofdgerechten serveren wij op verzoek (i.v.m. verspilling) aardappelgarnituur en/of compote.
Extra garnituur 2,50 per bakje


Niet alle ingrediënten zijn weergegeven op onze kaart. Heeft u speciale dieetwensen of allergieën, geeft u dit dan aan zodat wij hier rekening mee kunnen houden.
 


        
Nagerechten 


             Truffeltaartje 12,75 
Frangipane truffeltaartje met vanille saus

 Cheesecake 11,75
Geserveerd met rood fruit en citroen sorbet ijs 

Citroen Posset 11,25
Panna cotta met vanille tuille, gel van perziksnoepjes en mango gelei


[bookmark: _Hlk108265732]Kaasplateau 14,75
Diverse kazen van onze wagen met druiven, walnoten en roggebrood
Inclusief glas port, ruby (17,65) / tawny (18,65)
(Indien u buiten dineert maken wij dit gerecht binnen voor u klaar)

Heeft u een lekkere kaas op de wagen gezien?
U kunt deze kazen ook los bestellen, 2,75 per item
 
 
 
 
Voor glazen/karaffen met kraanwater brengen wij servicekosten in rekening. De opbrengsten hiervan doneren wij dit jaar aan de voedselbank. 
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