
Amuse
Bavarois van pompoen en 5 spices
kruiden met sinaasappel gel
Panna cotta van rode biet met appel
kaneel gelei

Voorgerecht
Tartaar van krab met knolselderij,
ponzu, dashi, met een krokant van
Wasabi

Tussengerecht 
Kabeljauw, aardappelmousseline,
bospenen, venkel crème en een schuimige 
saus van sereh, gember en limoenblad

Hoofdgerecht
Hertenbiefstuk met hertensukade,
gekarameliseerde witlof, navet,
crème pastinaak, aardpeer krokant,
jus van rode port

Dessert amuse
Groene appelijs, Douglas spar,
Citrus crumble

Dessert
Bloedsinaasappelijs, basilicum cremeau,
witte chocolade mousse, witte chocolade
crumble, tuille

Kerstmenu ₠ 71,00

Amuse
Bavarois van pompoen en 5 spices
kruiden met sinaasappel gel
Panna cotta van rode biet met appel
kaneel gelei

Voorgerecht
Tartaar van mango en geitenkaas
rolletje, sesam, rood lof, walnoten,
bieslook crème

Tussengerecht
Knolselderij velouté, kaantjes van
aardappel, kruiden olie

Hoofdgerecht
Gevulde Portobello, feta, parel cous-cous,
bieten hollandaise

Dessert amuse
Groene appelijs, Douglas spar,
Citrus crumble

Dessert
Bloedsinaasappelijs, basilicum cremeau,
witte chocolade mousse, witte chocolade 
crumble, tuille

Vegetarisch kerstmenu ₠ 57,50
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