
SOEPEN
Geserveerd met ambachtelijk brood

Pastinaaksoep ₠ 6,00

soep van pastinaak met droge worst

Uiensoep ₠ 6,00

soep van Berlikumer ui met Beerenburg en krokante tijm wrap

BROOD
Keuze uit witte pistolet, meergranentriangel of 

ambachtelijk bakkersbrood: wit of donkerbruin

Coppa met eiersalade ₠ 7,75

Coppa met eiersalade, geroosterde paprika en mesclun sla

Kip-kerrie ₠ 8,50 (Chef’s favoriet)
Warme kip-kerrie met atjar van witte kool en cherry tomaat

Gerookte makreel ₠ 9,50

Gerookte makreel met zoet zure wortel en honingmosterdsaus

Oude kaas ₠ 7,50

Oude kaas met tapenade van olijf en Abrahams mosterdcrème

Mini trio ₠ 9,75

Mini broodjes met gerookte makreel, coppa en jonge kaas van de Stelp

KLASSIEKERS

Uitsmijter van drie scharreleitjes ₠ 8,00

met ham en/of kaas op wit of bruin brood

Twee Kwekkeboom kroketten ₠ 8,25

met mosterd en wit of bruin brood

Tosti ham en kaas ₠ 4,00

met tomatensalsa

KOFFIE EN THEE
Vers gemalen Douwe Egberts 

espressobonen en thee van Peeze.

Koffi e/thee met huisgemaakt appelgebak ₠ 5,20

appelcakegebak naar welbekend recept

Koffi e/thee met huisgemaakte bijencake ₠ 5,10

cake met honing, noten en crème fraîche

Huisgemaakt appelgebak ₠ 3,35

Huisgemaakte bijencake ₠ 3,10

Supplement slagroom ₠ 0,70, cappuccino of koffi e verkeerd ₠ 0,30

Verse muntthee en latte macchiato ₠ 1,00

BORRELHAP

Warme nacho’s met kaas en tomatensalsa ₠ 6,50 

Warm stokbrood met kruidenboter en pesto ₠ 5,50

Kwekkeboom bitterballen 6 st. ₠ 6,80

Bittergarnituur warm / koud 12 st. ₠ 9,75

Bittergarnituur 12 st. ₠ 8,50

Warme kaasstengels met kruidendip ₠ 4,00

Huisgemaakte oude kaas bitterballen 6 st. ₠ 6,80

Gemarineerde olijven, noten en geroosterde amandelen ₠ 5,50

Berkoper kaas van de Stelp met Friese droge worst ₠ 7,50

Koffi e ₠ 2,30 

Espresso ₠ 2,30 

Cappuccino ₠ 2,60

Koffi e verkeerd ₠ 2,60

Latte Macchiato ₠ 3,25 

IJskoffi e ₠ 4,50

Peeze thee ₠ 2,50 

Verse muntthee ₠ 3,25

met honing
Verse gemberthee ₠ 3,25

met honing
Irish Coffee ₠ 6,00

MAALTIJDSALADE
Geserveerd met ambachtelijk brood

Salade pittige kip ₠ 11,50

met mango mesclun, pittige kip en krokante polenta

Salade geitenkaas ₠ 11,50 Tip!
met pompoenchutney en appelstroop

GEZOND
Boeren yoghurt ₠ 4,90

met chocolade en noten

IJS
Notenijs coupe  ₠ 6,90

met vanille ijs, hazelnootijs en walnoten

Vers fruit ₠ 6,90

met drie bollen huisgemaakt ijs en slagroom

WARME LUNCH

Twee gangen verrassingsmenu ₠ 24,00

Drie gangen verrassingsmenu ₠ 29,00
Smoothie ₠ 4,00

van roodfruit

·
Iced tea ₠ 2,50
van Peeze thee

·
Fruitwater ₠ 2,50

met komkommer, gember en sinaasappel

HUISGEMAAKT

Wrap met geitenricotta ₠ 9,25
met ingelegde pompoen en pesto van rucola

·
Wrap carpaccio ₠ 9,90

met pijnboompitten en basilicumcrème

WRAP

Wi-Fi

Netwerk: Lunia draadloos
Wachtwoord: Lunia draadloos

warme chocolademelk 
met

slagroom
₠ 2,90

Lunia's eigen

SUkelao
1 Kilo ₠ 22,50

warme chocolademelk warme chocolademelk 



LUNCHKAART

LUNCH - IJS - BORRELHAP - DRANKEN - GEBAK

info@lunia.nl  -  www.lunia.nl

DRANKEN

Frisdranken

Pepsi cola/cola light € 2,45
Sisi/7-up € 2,45
Sourcy rood/blauw € 2,25
Sourcy rood/blauw 75 cl. € 4,75
Royal Club bitter lemon € 2,50
Royal Club tonic € 2,50
Royal Club ginger ale € 2,65
Rivella € 2,65
Lipton icetea € 2,45
Royal Club cassis € 2,45
Royal Club appelsap troebel € 2,70
Melk/karnemelk € 2,20
Bionade sinaasappel/gember € 3,25
Tomatensap € 2,60
Verse jus d’orange klein € 3,50
Verse jus d’orange groot € 5,00

Bieren

Brand bier tap 0,25 l. € 2,95
Brand bier tap 0,30 l. € 3,50
Zie onze bierkaart

Aperitief

Port rood/wit Niepoort € 3,80
Niepoort tawny € 4,80
Martini bianco/rosso € 3,50
Sherry medium/dry € 3,50
Huisaperitief € 4,75
Kir € 4,75
Kir Royal € 5,25
Crodino € 3,50

Binnenlands gedistilleerd

Jonge jenever Ketel1 € 3,10
Oude jenever € 3,10
Bessenjenever € 3,00
Vieux € 3,00

Beerenburg Sonnema € 3,00
Advocaat € 3,25
Korenwijn € 3,00

Buitenlands gedistilleerd

Bacardi € 4,25
Vodka Smirno�  € 4,25
Gin Gordon’s € 4,25
Campari Bitter € 3,35
Sambuca € 4,25
Pernod € 3,60
Jägermeister € 3,60

Cognac/Brandewijnen

Courvoisier VS € 4,70
Martell VSOP € 6,35
Armagnac € 4,95
Calvados Pere Magloire € 4,00
Grappa nonino € 4,75

Whiskey’s

Jameson € 4,50
Jack Daniel’s € 4,50
Bowmore € 5,50
Ballantines € 4,50
Frysk Hynder € 5,60

Likeuren

Drambuie € 4,50
Grand Marnier rood € 4,60
Cointreau € 4,50
Baileys € 4,50
Amaretto € 4,50
Tia Maria € 4,50
43 € 4,85
Nobel € 4,50

Probeer ook eens ons
huisgebrouwen bier:

Beck Aff Brouw
4 granen weizen bier ₠ 4,25

HUISWIJN - WIT

T’AIR D’OC CHARDONNAY Glas ₠ 3,95

 Fles ₠ 22,50

Domaine Gayda, Languedoc, Frankrijk 2015-2016
Druiven: 100% Chardonnay
Herkomst: 30% van eigen wijngaard
Smaakstijl: Aantrekkelijk bloemig en fruitig op de neus.
Tropisch, steenvruchten, mineraal met goed gewicht en 
diepte in de mond, frisse afdronk.

HORGELUS COLOMBARD Glas ₠ 3,95

 Fles ₠ 22,50

Domaine de l’Horgelus, Gascogne, Frankrijk 2017
Druiven: 75% Colombard, 25% Sauvignon
Herkomst: eigen wijngaarden
Smaakstijl: Dit prachtige huwelijk van Colombard en 
Sauvignon onthult citrusc en � orale aroma’s, zeer verfrissende 
fruittonen en volle smaken van o.a: appel, groene kruiden en 
witte bloemen.

HUISWIJN - ROSÉ

ALCEÑO ROSADO Glas ₠ 3,95

 Fles ₠ 22,50

Bodegas Alceña, Jumilla, Spanje 2016
Druiven: 85% Monastrell en 15% Syrah
Herkomst: eigen wijngaarden
Smaakstijl: Kleur van heldere framboos. Intense fruitige 
en bloemige aroma’s. De smaak is evenwichtig en heeft een 
lange nasmaak, die doet denken aan rijp fruit.

HUISWIJN - ROOD

ALCEÑO TINTO JOVEN Glas ₠ 3,95

 Fles ₠ 22,50

Bodegas Alceña, Jumilla, Spanje 2015
Druiven: Monastrell, Syrah, Tempranillo
Herkomst: eigen wijngaarden
Smaakstijl: Diep rode kleur met de warme geur van kers 
en stoofpeer. De wijn heeft een open en toegankelijk karakter 
met een uitgesproken smaak van pruimen en gekon� jte kers.

Staat uw voorkeur er niet bij?
Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart.

Kraanwater: Wij berekenen servicekosten voor glazen/ kara� en water. De 
opbrengst maken wij dit jaar over naar Projects Abroad voor onderwijs op de 
Galapagoseilanden.


